MENU CERISE 
REPAS«  PRINTEMPS DE L’EGALITE » 
8 MARS 2014 20h, MAISON DU CHEMIN DE L’ILE

 LES CHEFS  PROPOSENT
ENTREES : canapés  de purée de sardine à l’ail etpoutargue, salade de fenouil
[image: https://encrypted-tbn2.gstatic.com/images?q=tbn:ANd9GcT_pfrLcPSSre8fQE4CnzS5i7DSEEl1aEhHbVL2zZ8NCeTqzTER1g]
POTAGE : velouté de potiron aux châtaignes[image: https://encrypted-tbn0.gstatic.com/images?q=tbn:ANd9GcSOFl2kCG9t-ZQ5BNOCNr0f9fMQLxLERLqb4IsCgQGj_tTZeqe8]
PLATS : aïoli des chefs ; gigot d’agneau à la crème d’ail,legumes a la vapeur 
[bookmark: _GoBack]DESSERT : café gourmand avec sorbet  orange[image: https://encrypted-tbn2.gstatic.com/images?q=tbn:ANd9GcTSnQNP3ESsamX1Ve-qXHNzU5F-O4E560oZ_4igWciEwZanHwxySw]
 BON APPETITLES CHEFS
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